Authentisch und Regional

Wir beziehen den Grossteil unsere Produkte aus der Region und in Bio-Qualitat. So haben wir

beispielswiese das Mehl vom Molino e Pastificio, das Fleisch von der Metzgerei Lardi und dem Bio-

Betrieb Branchi, den Kase vom Caseificio und die Glacés von Semadeni_.in Poschiavo.

Fiir den kleinen Hunger oder als genussvoller Einstieg

Plattli

Alp-Klassiker mit Bio-Alpkase, Gams-Salsiz, Slinzega, Coppa,
und Puschlaver Salami

Dazu: hausgemachte Pickles, Dérrbirnencreme & frisches Brot

Blndner Gerstensuppe

Kraftig & warmend — auf Wunsch mit Wienerli oder Puschlaver
Trockenfleisch

Belvi-Salat

Blattsalat mit Quinoa & Kernen, verfeinert mit unserem
Hausdressing

Hausgemachtes Brot

Taglich frisch im Belvedere gebacken, serviert mit
aufgeschlagener salziger Butter und Radiesli

Fiir die, die sich bewegt haben

Cremige Polenta
¢ Mit zarten Schwinsbaggli und einer frischen Gremolata

* An einem aromatischem Pilzragout
¢ Mit einem feinen Stlck Bergkase

Hausgemachte Pizzoccheri

¢ Mit Puschlaver Trockenfleisch und zartschmelzendem Kase
¢ Traditionell mit Bergkrautern und Kase verfeinert

24.- CHF pro Person

14.- CHF
(mit Wienerli oder
Trockenfleisch + 3.- CHF)

13 (klein) | 18 CHF (gross)

10 CHF

32 (klein) | 37 CHF (gross)
24 (klein) | 29 CHF (gross)
23 (klein) | 28 CHF (gross)

30 (klein) | 35 CHF (gross)
28 (klein) | 33 CHF (gross)



Der stuisse Abschluss

Belvi-Cremeschnitte 13.- CHF

¢ Frisch zubereitet, mit luftigem Blatterteig und einer leichten
Vanillecreme

Hausgemachte Kuchen und Wahen aus unserer Backstube 8.- CHF

¢ Frichtekuchen

* Gebrannter Cheesecake
¢ Schokoladekuchen

e Streuselkuchen

Engadiner Nusstorte 7.- CHF

Von der Konditorei Hanselmann in St. Moritz
Glaces 5.- CHF pro Kugel

¢ Frutti di Bosco
* Vanille

e Fior di Latte

e Schoggi

* Haselnuss

Affogato 8.- CHF

Auf Wunsch servieren wir Ihnen das Dessert gerne mit frischem Rahm aus der Region fur einen
Aufpreis von 1.50 CHF



